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There are no translations available

Osmanly mutfadynda kullanylan malzemeler hakkynda arpiv belgeleri, tarihi kaynaklar ve batyly gezginlerin seyahatnamelerinde
gerekli bilgileri sadlamak mimkandir.

Osmanly mutfadynda kullanylan malzemeler hakkynda arpiv belgeleri, tarihi kaynaklar ve batyly gezginlerin seyahatnamelerinde
gerekli bilgileri sadlamak mimkandr.

Fatih Sultan Mehmet'in Ystanbul'u fethetmesinden kysa bir siire sonra inpa edilerek 19. Yiizyyl ortalaryna kadar Osmanly
Devletinin hem idari yénetim merkezi, hem de padipahlaryn ikametgahy olan Topkapy Sarayy'nyn mutfaklary ve koleksiyonlarync
bulunan mutfak malzemeleri, belge ve kaynaklardaki kayytlaryn maddi kalyntylarydyr.

Topkapy Sarayy Mutfaklary

Topkapy Sarayy'nyn inpa edildidi Fatih devrinden itibaren yemekler Matbah-y Amire ady verilen mutfaklarda pipirilmekteydi.
Topkapy Sarayy mutfaklary ile badly birimleri, ikinci avlunun dodu kenary boyunca uzanan revaklaryn arkasyndaki uzun mekand
yeralyr. Mutfaklaryn Fatih devrinde dort kubbeli olarak yapyldydy, artan Saray halkynyn ihtiyacyny karpylamak tzere K'nuni devr
kubbeli Has Mutfak ile Helv'hane bélimlerinin eklendidi, 1574 yylynda ¢ykan buytik yangyndan sonra, ki bu yangynyn kebap cev
t'bedeki (tavadaki) yadyn tutupmasyndan ¢yktydy yazylyr. Bap Mimar Sinan tarafyndan eski planyna sadyk kalynarak genipletilip
bilinir. Ykiper kubbe ile 6rtiilii on gézden olupan mutfaklarda sultanlar ve hiyerarpik olarak tim Saray halkyna yemek pipiriimekte
Gulneyden baplamak lzere ilk mutfak sultana aitti. Bunu valide sultan ve padipahyn kyzlary, padipahyn kadynlary, kapy adasy, d
himayun, enderundaki akhadymlar ve icodlanlar, alt tabakadaki saray memurlary, cariyeler ve hizmetgi kadynlar, divan-y
hiimayuna hizmet verenler icin ¢alypan mutfaklar izler. Onuncu mutfak, Turk mutfadynda énemli bir yeri olan cepitli tatly, recel ve
perbetlerin hazyrlandydy helvahane idi.

En bapta yer alan padipah mutfadynda tek kipilik ve ¢ok ¢epitli yemek hazyrlanyrdy. Sercini de denilen bapapgy 12 usta apgy ile
yemedini hazyrlardy. Sercini ayny zamanda padipahyn sofrasynda ve elgi kabullerinde Divan'da kullanylan porselen yemek
takymlaryndan da sorumluydu.

Sarayyn hiyerarpik diizenlemesinde tciincl syrada yer alan Kilercibapy, enderun ve ikinci aviudaki mutfaklar ile kilerlerin, kiler ke
icodlanlaryn ve Saray'yn dyp tepkilatyna badly tim mutfak gorevlilerinin amiriydi. Dider taraftan padipahyn yemedinin pipirilmesi
sofrasyny kurarak yemesine nezaret etmek; recel, purup, perbet, macun ve tatly tirl yiyeceklerini hazyrlatmak; turpu, baharat vs
muhafaza etmek, padipah yemek yemeden 6nce yemedinden kontrol icin tatmak kilercibapynyn goérevleri idi. Topkapy Sarayy'nd
bugtinki idari binasynyn oldudu yerde bulunan kiler kodupunun bir kysmynda, padipah sofrasynda kullanylan altyn, giimip porse
dederli kaplar ile az bulunur yiyeceklerin depolandydy, perbetler ve ¢epitli puruplaryn hazyrlandydy anlapylyr.

Saray mutfaklarynda 15-20 bapapgy olup, apgybaplar dénlipimli olarak 60 apgy ve 200 yardymcy ile birlikte calypyyorlardy. Mus
vezir ritbesine yakyn derecede yiksek bir devliet memuru olan Matbah-y Amire eminiydi. Helvahanenin bapynda ise helvacybap
kalabalyk bir ekible gorev yapardy. Tum bu tepkilatyn azil ve tayinleri enderundaki kilercibapynyn ydnetimi altyndaydy..

Mutfaklarda pipirilen yemekler acemi odlan ve tablak'r ady verilen apgy yamaklary tarafyndan siniler icerisinde hareme, enderune
divana géturilirdu. Padipahyn yemedi de yine bunlar tarafyndan B'b'lis Saade'ye kadar getirilerek enderunun kiler kodupundaki
icodlanlara teslim edilirdi.

Bazy kaynaklar, sadece padipahyn yemeklerinin pipirildidi 'kuphane mutfady' adynda ikinci bir mutfaktan sézetmektedir. Harem'ii
enderuna acylan kuphane kapysynyn tGzerindeki 1147 (1734-35) tarihli kitbede Sultan I. Mahmud'un kuphane mutfadyny tamir e
yazylydyr. Harem'in kuphane kapysynyn sol tarafyndaki ocakly ve tezgahly ki¢ik tap odanyn kapysy, Harem;'deki altyn yola acy
kuphane mutfady olabilecedi diiptuntlmektedir. Ar', kuphane mutfadynyn zilifli baltacylardan secilmip, yemek pipirmekte usta ik
bulundudunu, bunlardan birincisine "kupcubapy", diderine ise "ikinci" denildidini yazmaktadyr. Kuphane Mutfady, padipaha gece
veren, sadece kup pipirilen kii¢iik ve sembolik bir mutfak olmalydyr.

Gunumuzun Topkapy Sarayy'nda orijinal malzemesi ve tephiriyle Helvahane, Cin porselenlerinin sergilendidi mutfaklardaki
vitrinlerin arkasynda kalan ocaklar, Harem'de Cariyeler Taplydyna giden koridorun solundaki yemek sinilerinin kondudu setler,
saray mutfady ve yemek kiiltirayle ilgili izlerdir.
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Osmanly Kaynaklary ve Belgelerinde Mutfak Epyalary:

Osmanlylaryn kullandyklary yemek ve sofra gereglerinin isimlerini, bazylarynyn hangi yiyecekler icin kullandyklaryny Saray arpivi
belgelerden 6dreniyoruz. 15. ylzyyldan 19. ylzyyla kadarki ¢cepitli defter ve belgelerde gecen mutfak kaplary, aslynda Osmanly
turleri ve sofra adetleriyle birlikte dederlendiriimelidir. Yerde oturarak yemek yeme gelenedi sinileri; sofradaki herkesin ayny
kaptan yeme gelenedi buyuk boyutlu kaplary; ¢orsa, hopaf, perbet gibi coklukla tiiketilen syvy gydalar dedipik isimlerle anylan ka
yemekten sonra kahve gelenedi fincan, kahve ibridi, kahve stilinden olupan kahve takymlaryny; yenilen yemedin giilsuyu ve giize
koku ile bitiriimesi de giuilabdan ve buhurdanlary dodurmuptur. Yemekten 6nce ve sonra elleri yykamak igin leden ve ibrik,
kurulanmak icin pepkir, pecete yerine kullanmak icin de makramalar, yemek ve sofralarda kullanylan dider gereclerdir.

Arpiv belgelerinde (mutfak masraf, sayym, muhallefet, hediye defterleri gibi) syk syk isimleri gecen kap tirleri punlardyr: Tabak,
kase, uskire, canak, bardak, yatuk, badye, kuze (su testisi), ibrik, leden, buhurdan, giilabdan, yekmurdi, matara, kavanoz, siirah
fincan, fincan tabady, ayakly ¢canak, anberdan, memekten (tuzluk), iftar tabady, cay ibridi, kumkuma, zemzemiye, tatly tabady,
meyveden, corba tasy, tabe, (tava), yayuk, yemek kapydy, hopab kasesi, perbet kasesi, hopab Uskuresi, perbet fincany. Bunlard
porselenleri fadfur/fadfuri ya da mertebani, Yznik seramikleri icin ya da Yznik, metal olanlar altun/sim, miicevherli olanlar
murassa, Avrupa porselenleri Saksonyakari/Beckari isimleriyle birbirlerinden ayrylmyplardyr. Kumkuma, yayuk, yekmurdi gibi
bazy kap turlerinin bigimleri tam olarak bilinmemekle birlikte, genellikle yemek kultiiriine uygun formlar oldudu dipindlmektedir.

Arpiv belgelerinde adlary gecgen sofra gereglerinin kullanymy ile ilgili kaynaklar vardyr. Fatih Sultan Mehmet'in 1457 (h. 861)
yylynda, Edirne'de pehzadeleri ultan Beyazid ve Sultan Mustafa icin diizenlettidi siinnet diidiininde fadfuri tiskurelerle perbet su
Tursun Bey tarihinde yazylydyr. IV. Mehmed'in, pehzadeleri Il. Mustafa ve Ill. Ahmet icin 1675 yylynda Edirne'de yapylan stinnet
diduniinde verilecek ziyafetlerde kullanylmak tizere, Ystanbul'dan ikibin kiiciik iki yiiz buyiik bakyr sahan istenmiptir. 1568 tarihli
Humayun defterinden Hazine'deki giimup sininin elgi geldidi zaman ¢ykaryldydyny, yemedin bu sini Gzerinde yenildidini 68reniyo
surre alayynyn gidipinde verilen ziyafetle ilgili bir belgede (Topkapy Sarayy Arpivi, D. 6835), kullanylan epyalardan bazylarynyn
isimleri syralanmyptyr. bU listede gimup leden-ibrik, hopaf tasy, tas tabady, buhurdanlyk, gllabdanlyk, pamdan, kahve tabady; t
faofuri kase; hangi madenden yapyldydy yazylmayan ta'am (yemek) sinisi, el ledeni ve ibrik, yodurt tasy ve tabady, turpu tasy ve
atep kapy; su pepkiri, kebir makreme (havlu), yemek makremesi ve yad makremesi gibi yemek esnasynda kullanylan
malzemelerden érnekler gorilmektedir.

Arpiv belgelerinde adlary gecen bu kaplaryn kullanypy hakkyndaki en dnemli gorsel kaynaklar Topkapy Sarayy Kitiphanesinde
minyatirlii Osmanly el yazmasy iki surnamedir. Bunlardan ilki (H. 1344), Sultan Ill. Murad'yn odlu pehzade Mehmed'in 1582
yylynda yapylan ve 52 giin 52 gece siiren siinnet diidiiniini anlatmaktadyr. Cok sayyda minyatiiriin bulundudu eserde metal ve -
porselen kap bicimleri coklukla resmedilmiptir. Tabaklar, kavanozlar, sahanlar, fincanlar, tepsiler, kaseler, tencereler syklykla
kullanylan formlardyr. Helvacylaryn gecipini konu alan sahnede (yaprak 51a), olasylykla bakyr bir tencerede uzun saply bir kepce
helva yapyldydy goérilmektedir. Bu diidinle ilgili olarak tarihgi Selaniki, at meydanynyn giiney tarafynda devlete ait fyrynyn éniinc
mutfaklar yapyldydyny, mutfaklaryn binbepyiiz parca biyik kazan ve tepsiyle donatyldydyny yazmaktadyr. Didiinde verilecek zi
kullanylmak Gizere Hazine'den, Matbah-y Amire kilerinden ve ¢ini ambalaryndan beyaz, yepil, zeytuni, alaca, agyk mavi Cin
porseleni ve Yznik cinisi sahan ve tabaklar ¢ykaryldydyny; bu kaplaryn yetmeyecedi diipuniilerek ayryca carpydan 237 Yznik sat
tabak, 100 Yznik tskiire satyn alyndydyny yine Selaniki'den 6dreniyoruz.

Ykinci surname Ill. Ahmed'in dért pehzadesinin siinnet diduniinii konu eden Surname-i Vehbi adly minyatiirlii el yazmadyr (A. 3
1720 yylynda gergeklepen ve 15 giin 15 gece siiren diidinle ilgili bu yazmada Levni tarafyndan yapylan 137 minyatir bulunur.
Minyaturlerdeki butlin ziyafet sahnelerinde ¢ift yuvarlak sini/masa pemasynyn tekrarlandydy goriilmektedir. Kapaly metal tabak, |
sahanlar, mavi beyaz kase ve tabaklar (Cin porseleni mi Yznik seramidi mi oldudu anlapylmamaktadyr), miicevherli porselen
kaplar, genellikle bir tepsi icinde takym olarak buhurdan ve gulabdanlar, strahiler, kapyklar, giimip leden ve ibrikler, fincanlar ¢o
resmedilen kap tdrlerini olupturur. Sur emini ve yardymcylary bu diddn icin imparatorludun her képesinde malzeme tedarik etme
ve kysa sirede yemek masasy yerine kullanylacak on bin biiytik tahta sini, tatly dadytmak izere bin kiclk tepsi, on bin sirahi, p
ordek, sekiz bin tavuk, iki bin hindi, ¢ bin horoz, iki bin glivercin, onbep bin yad kandili ve gece edlencelerinde etrafy aydynlatac
mahyalar icin on bin yad ¢anady bulunmuptur.

Topkapy Sarayy kitiiphanesinde bu surnamenin bir niishasy daha vardyr (A. 3594). Vezir-i Azam Damat Ybrahim Papa icin haz
sanylan bu niishanyn 140 minyatrli yaprady Levni okuluna mensup bir sanatgy tarafyndan yapylmyptyr. Ziyafet sahneleri Levni
surnamesi ile ayny pemayy gosterir.

Her iki surnamede de ¢anak yadmasy sahnesi resmedilmiptir. Canak yadmasy, didunlerde halka ve yenicerilere verilen yemek
ziyafetidir. Meydana dizilen ¢ok sayyda tabak ve kaseler, icindeki yemeklerle birlikte yadma ettiriimektedir. Canak yadmasy
konulu minyatirlerdeki kap kacadyn tiru belli olmamakla birlikte, genellikle pipmip toprak veya bakyr kaplaryn kullanyldydy sanyl

Topkapy Sarayy Koleksiyonlaryndaki Mutfak Epyalary:
Saray'yn 10.358 parcadan olupan Cin porselenleri koleksiyonu, sultanlaryn porselen kaplara duyduklary ilgi ve bedeni ile
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acyklanabilir. Osmanly hanedanynyn daha Topkapy sarayy inpa edilmeden énce, Edirne Sarayynda Cin porseleni kaplar kullany
bilinir (bkz. dipnot 6). Cin'de Uretilerek 13. yiizyyldan itibaren Yslam (lkelerine ve Ortadoduya ihrag edilen Cin porselenleri, Osme
saray ve konaklarynda da tercih edilerek kullanylmyptyr. Osmanly belgelerinde mertebani olarak gecen seladon kaplaryn icine
konulan zehirli belli ettidi inancy, bu tercihin sebebi olabilir. Topkapy Sarayy'nyn inpa edilipinden itibaren biriktirilen, 16. ylzyyldal
sonra sayysy surekli artan Cin porselenleri islam Glkeleri igin Uretilen ihrag mallary oldudundan, Osmanly yemek ve sofralaryna u
bicim ve biyuklikte yapylmyplardyr. Koleksiyonda ¢ok sayyda biyilik boyutlu tabak ve kaseler yeralmaktadyr. Bazy kaselerin pol
kapakly olmasyna karpylyk, cok sayyda kase ve tabadyn tizerini tombak kapaklar 6rtildiidd bilinmektedir. Fincanlar, leden ve ibr
buhurdan ve gulabdanlar, siirahiler, mataralar bu koleksiyonun dider 6nemli gruplarydyr.

Cin porselenlerinin kullanylmasy ile ilgili tarihi kaynaklar bilgiler verir. Covel, Edirne'de vezirin onuruna verdidi yemedi anlatyrken
servisin pahaly kaplarla yapyldydyny, mertabani ve fadfur kaplar ile perbet ve kahve fincanlary kullanyldydyny yazar. D'Ohsson, |
Sultan Suleyman'dan sonra biitiin padipahlaryn sadece porselen kullanyldyklaryny, bugiin de butiin resmi yemeklerde Cin'in yep
porselenlerinin kullanyldydyny anlatyr. Thevenot, "Saray'dan yeni ¢gykmyp olan bir icodlandan 6drendidime gore, hikiimdara yen
porselenden daha kyymetli, Cin topradyndan yapylmyp ve zehire karpy panzehir olan kaplarda verildi. Ayryca O'nun (Kanuni) alt
kaply (altyn yazdyzly gimip veya bakyr) elli tane tabady vardyr... Bahcelerde veya edlence yerlerinde verilen fevkalede ziyafetle
elcilere hikiimdar tarafyndan kabul edilmeden dnce Divanhane'de verilenlerde oldudu gibi, porselenden ve topraktan kaplar
kullanylyrdy..." sdzleriyle Cin porselenlerinin kullanymy konusunda bilgiler verir.

Cin porselenlerinin kyrylanlarynyn tamir edilmesi veya Osmanly metal ipcilidi ile yeni iplevler kazandyrylarak tekrar kullanylmasy
porselenlerine verilen 6nemi gosterir. Evliya Celebi tuccarlar loncasynda yirmibep onarym ustasynyn oldudunu, kyryk porselenlel
kenetlenerek tamir edildidini, bunu yapan on atelyenin bulundudunu yazar. Saray koleksiyonunda bu pekilde tamir edilmip Cin
porseleni kaplar halen mevcuttur.

Arpiv belgelerinde isimleri gegmekle birlikte saray koleksiyonlarynda Yznik seramikleri bulunmaz, bunun nedeni pahaly ve
dayanykly olan Cin porselenlerinin her zaman daha iyi korunmasy ve tercih edilmesi olmalydyr. Ancak Saray dypynda Yznik
seramikleri sevilerek kullanylmyptyr.

Saray mutfaklarynda ikinci 6nemli grubu bakyr ve tombak epyalar olupturur. Kazanlar, dévme yuvarlak tipli helva tencereler,
kapakly tencereler, dedipik boyutlarda kapakly sahanlar, tavalar, fyryn kiirekleri ve mapalar, ibrik ve ledenler, blyik siniler, tepsil
kahve takymlary (kahve stili ve ibrikleri, kahve kavurma tavalary, fincan zarflary, dedirmenler), taslar, gtidimler (sahlep, apure, s
su i¢in) havan ve kantarlar, kepce ve kevgirler, sayysy 2000 civarynda olan bu koleksiyonun 6nemli parcalarydyr. XVI. ylizyylda
Ystanbul'u ve Anadolu'yu ziyaret eden Hans Dernschwam, Tiirklerin yemedi yerdi oturarak yediklerini, yere deri bir sofra
yaydyklaryny, Gizerine tahta ve kalaylanmyp bakyr bir sini oturttuklaryny, sininin Gzerine 2-3 kap yemek, ekmek ve kapyk koydukl
dizler Gizerine de bir pepkir orttiiklerini yazar. Ayryca kapakly pyryl pyryl kalayly bakyr cukur sahanlaryn Ystanbul'da kullanylmasy
oldudundan sézeden Dernschwam, bu kapaklaryn peklini de gizerek gdstermiptir.

Bakyr koleksiyonu iginde, 17-19. ylizyyllar arasyna tarihlenen yaklapyk 400 parca tombak eser vardyr. Bakyr (izerine civa ve alty
yaldyzla yapylan tombak eserler, altyn gibi gériinimleri ile saray ve konaklarda sevilerek kullanylmyplardyr. Bakyr kaplarla heme
hemen ayny formlarda yapylan tombak eserler arasynda ¢codunludu buhurdan ve gulabdanlar ile kapakly tas ve sahanlar, perbet
guolmleri, ibrik ve ledenler olupturur. Porselen kaplaryn izerine tombak kapaklaryn értildiot minyatirlerden bilindidi gibi, kolek
kapak sayysyndan da anlapylmaktadyr.

Pipmip toprak kapakly tencere ve ¢comlekler, helva dadytymynda kullanylan helva giivecleri, bliylik erzak kipleri; mermer tabak, -
bardak ve pekerlikler; bronz havan ve adyrlyklar bu koleksiyonun dider dnemli epyalarydyr.

Hazine ve gimip koleksiyonlaryndaki altyn ve giimip kaplarda sultan ve st diizey saraylylaryn yemek yedikleri bilinir. Ancak pe
kanunlara gore altyn ve gimiip kaplarla yemek yeme yasaklandydyndan, sultanlaryn sary Cin porselenleri kullandyklary anlapylr
Divan-y Himayun'dan ¢ykan H. 1204 tarihli bir hiikiimle ilgili vesika altyn ve giimip kaplaryn kullanylmasynyn yasaklanmasyyla
Baudier konuyla ilgili olarak pu bilgileri verir: "...Padipah yemek esnasynda envai meyva suyu, limon suyu ve pekerle yapylmyp b
icki (perbet) icer. O bu ickiyi murassa ayakly bir zarf icine konulmup porselenden veya Hindistan cevizi kabudundan kiguk bir ka
tahta kapykla icer... Ramazan gunlerinde higbir altyn kap kullanylmaz, yemekler ¢cok dederli ve nadir sary porselen kaplara konul

Sultan Il. Beyazid zamanynda konulan altyn ve giimiip kaplarda yemek adetinin en gec Ill. Murad devrinde kaldyryldydy ve porse
kaplara gecildidi s6ylenmekle birlikte, koleksiyonlarda bulunan altyn ve gimiip mutfak epyalaryndan bu yasada timuyle uyulmac
Divan'a el¢i geldidinde guimdip sini gykaryldydy bilinir.

17. ylzyylda Topkapy Sarayynda icodlany olan Bobovi, sultanyn yemedini pdyle anlatyr: Sultan Hasoda veya bahcede tek bapyr
yer; yemekte haplanmyp, fyrynda baharatly veya kebap yapylmyp koyun, ¢epitli yzgara etler (koyun, kuplar, glivercin vs.) en tnli
olan tatlylar, muhallebi, sitla¢ bulunur; yemekte su icilmez, bunun yerine yedikten sonra biiyik bir kap hopaf icilir. Yemek syrasy
dilsiz ve clceler padipahy edlendirirler; tim yemekler seladon kaplarla sunulur, icecekler icin metal bardaklar kullanylyr, catal yer
kullanylan eller yemekten sonra sabunla yykanyr; yemekten sonra kicik yudumlarla sycak kahve icilir ve son olarak amber ve 6
adacyndan buhur yapylyr. Padipahlar altyn ve giimip kaplarda yemek yemez, ¢linkii periat kurallaryna goére bu kaplar erkeklere
ancak kadynlaryn yemeleri serbesttir.

Kaynaklara gore Topkapy Sarayy'nda, biri sabah ile arasynda kupluk, dideri hava kararmadan 6nce akpam olmak tzere, giinde |
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kez yemek yenilir. Yemekler, baddap kurmup olarak yerden hafif yikseltiimip sinilerde yenir, yemekten énce ve sonra eller ibrik-
leden takymy ile yykanyr ve pepkirle kurulanyrdy. Yemek syrasynda makrama denilen ve pegete yerine gecen ortiler kullanylyrd
Makramalar tek tek kullanylabildidi gibi, sini etrafyndaki kipilerin timndn 6rttidd 3-4 m. uzunludundaki dolama tirleri de
kullanylabilmekteydi. Sofradaki herkes sinilerin ortasyna konulan tek bir kaptan yerdi yemekte sadece kapyk kullanylyr, catal ve
bycak kullanylmaz, sad elin Gi¢ parmady ile yemek yenirdi. Yemedin ¢epitine uygun olarak kapyklaryn bicim ve boyutlary farklylyk
Yemekte su igilmedidi igin su takymy konulmaz, yemek sonrasynda perbet veya hopaf icilirdi. Genellikle konupulmadan yenen
yemedin ardyndan bir seramoni halinde buhur, gililsuyu ve kahve verilmesi adetti. Gillsuyu ve buhur, 6zellikle yemekten sonra
kullanylan en 6nemli kokulardy. Bu kokular i¢in hazyrlanmyp porselen, tombak, gimup veya cam gulabdan ve buhurdanlar, Sara
koleksiyonunda ¢cokca bulunurlar.

Osmanlydaki batylylapma sireci ile birlikte, 18. ylizyyldan itibaren Cin porselenlerinin yerini Avrupa porselenleri almyptyr. Saray
koleksiyonundaki 5000'i apan Avrupa porseleni yemek takymlary bu dedipimin bariz kanytydyr. Alman, Viyana, Fransyz, Rus
porselen ve fayanslaryndan olupan bu sofra takymlary da Osmanly zevkine uygun ihrac mallarydyr.

19. ylzyylda Beykoz ve Yyldyz porselen fabrikalarynda dretilen ilk Osmanly Uretimi ise ginlik kullanymdan cok hediye ve sis ar
yapyldydyndan sofralarda ¢ok fazla kullanylmamyptyr.

Saray Dypynda Kullanylan Sofra Geregleri:

Osmanly saraylarynda goriilen mutfak ve sofra takymlarynyn, Saray erkany ve yakynlaryndan olupan zengin konaklarda da kulla
anlapylmaktadyr. Muhallefet 6len veya azledilen saray ve devlet gérevlilerinin epyalarynyn saraya maledilmesi sistemi geredince
19.000'i apkyn Cin ve Avrupa porseleninin saraya geri dénmesi muhallefet defterlerinden tespit edilmiptir. Bu sayy saray dypynd:
sofra gereclerinin saraydan pek farkly olmadydyny gosterir. 1716 yylynda Ystanbul'a gelen Yngiliz elgisinin epi Lady Montagu, St
Mustafa'nyn gbézdesi Hafize Sultan'yn onuruna verdidi ziyafeti "perbet Cin porseleni kaplar iginde getirildi. Ancak kapaklaryyla
fincan tabaklary som altyndandy. Yemekten sonra istemeyerek kullandydy pegetelere benzeyen el silme bezleriyle altyn bir leder
icerisinde su getirildi ve altyn tabakly porselen fincanlarla kahve servisi yapyldy" diye anlatmaktadyr.

Ymarathanelerde, kervansaraylarda ve evlerde kullanylan sofra gerecleri ise, ekonomik duruma parale olarak fazla cepitlilik
gostermez. Kalaylanmyp bakyr ve pipmip toprak kaplar, tahta kapyklar, tahta ve bakyr siniler, yemek ¢epiti de azalan sofralarda
kullanylan sofra gerecleridir.
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