Osmanli Mutfagi

OSMANLIDA PYLAV

Et yemeklerinin coduna, kuru fasulye gibi kurutulmup sebzelerin hemen hepsine eplik eden pilav tirleri yalnyz piring dedil, bulgut
ve kuskuslu da yapylyr. Sade pilav, domatesli pilav, bademli, fystykly, Gzimlu, bezelyeli, patlycanly, tavuklu turleri vardyr.

Bu c¢epitli yemekler Osmanly mutfadynda, 6zellikle saray mutfaklarynda dodmuptur. Piring pilavlary dedipik piring tiirlerine gére y
Dudunlerde zerdeyle birlikte ikram edilir.

Yalnyz Osmanlynyn dedil, Turklerin timinun vazgecilmez yemeklerinin bapynda gelir pilav.

Merakly Osmanly hanymlary 27 cepit piring pilavy yapyyorlardy mutfaklarynda. Aside, beyinli, bezelyeli, domatesli, dudin pilavy,
patlycanly pilav, sade, salma, pehriyeli, tavuklu ve daha da neler..
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